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Parteneriate pentru coo-
perare pe domeniul for-

mare profesională -  
KA210 VET  

SMALL SCALE PART-
NERSHIPS  

 Oportunităţile pe care le 
oferă programele Erasmus+ 
contribuie la  îmbunătăţirea 
calității formării profesionale a 
elevilor şi profesorilor implicaţi. 
Aceştia devin mai conștienți de 
beneficiile cunoaşterii „pe viu” a 
asemănărilor şi a deosebirilor 
dintre sistemele educaţionale şi  
mai capabili să se alinieze 
exemplelor de bune practici. 

  

Invităm cu drag toți elevii, profesorii și 
părinții să se implice în proiecte  
Erasmus+ și să descopere beneficiile  
extraordinare ale acestora.  
 

https://www.facebook.com/profile.php?
id=61555240696922 
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Obiectivul general:  

Cooperarea inter-institutională la nivel internaţional în 

vederea creşterii calităţii serviciilor educaţionale oferite .  

Obiective specifice: 

 Dezvoltarea competenţele profesionale de pregătire a 

preparatelor culinare internaţionale şi vor promova o 

alimentaţia sănătoasă prin schimb de experienţe şi 

cunoştinţe  

 dezvoltarea abilităţile de relaţionare şi comunicare în 

limba engleză şi diminuarea percepţia de excluziune 

socială  

 promovarea calităţii actului educaţional ăntre 

instituţiile partenere şi creşterii vizibilităţii şcolilor în 

cadrul comunităţilor 

 

Rezultatele tangibile ale proiectului: 
 

 Logo-ul proiectului; 
 Colţul Erasmus+; 
 Revista Erasmus+ 

 Revistă gastronomică; 
 Filmul mobilităţilor internaţionale; 
 Curriculum în dezvoltarea locală „Bucătăriile 

lumii”; 
 Certificate de participare; 
 Pagina de web și pagina de Facebook a 

proiectului; 
 Materiale de promovare: bannere, roll-up-uri 

Erasmus+, pliante, tricouri, pixuri, broșuri etc. 

În proiect au fost implicați în mod direct: 
 14 elevi de la Liceul Tehnologic ”Ștefan cel 

Mare și Sfânt” Vorona  
 12 elevi de la Liceul Profesional și Tehnic 

Anatolian Serik - TURCIA 

 12 elevi de la Institutul Profesional de Stat 
pentru Gastronomie și Ospitalitate"Virgilio 
Titone” Castelvetrano – ITALIA 

Activităţile proiectului 
 Lansarea proiectului și selecția participanților  

 Gestionarea eficientă a riscurilor pentru 

realizarea obiectivelor proiectului  

 Analiza Standardelor de pregătire profesională 

și întocmirea Agendelor de formare  

 Logo-ul proiectului și Colțul Erasmus+: un 

concurs de creativitate.  

 Activități transnaționale de învățare și formare 

profesională România - Turcia 

 Activități transnaționale de învățare și formare 

profesională România – Italia 

 Activități transnaționale de învățare și formare 

profesională Turcia/Italia – România 

 Aplică, învaţă şi experimentează cu  

        Erasmus+  
 

https://liceulvorona.ro/erasmus-2023-

2024/ 

https://liceulvorona.ro/erasmus-2023-2024/
https://liceulvorona.ro/erasmus-2023-2024/

